Seguranca alimentar

 Sistemas de gestao da qualidade (ISO 9001)

» Referenciais especificos de segurancga alimentar:

Sectoriais: Alimentos para animais, producdo primaria,
transformacao de alimentos, distribuicao, retalho,
pontos de venda, restauracao)

Nacionais: Dinamarquesa, holandesa, irlandesa, inglesa,
francesa, alema.




Génese da norma ISO 22000

1ISO 22000

» Referencial mundial;
 Aplicavel a todas as organizagdes da cadeia alimentar;
* Requisitos de seguranca alimentar (baseada no HACCP)

* Requisitos de gestao
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Génese da norma ISO 22000

O “Caderno de Encargos” da ISO 22000:

1 © - Ter uma visao global sobre a totalidade da cadeia
alimentar

2° - Garantir a compatibilidade com os principios do Codex
Alimentarius

3° - Garantir a compatibilidade com a ISO 9001

4° - Permitir a certificacao
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Génese da norma ISO 22000

OBJECTIVO:

Harmonizar os requisitos da seguranca alimentar, pelos
operadores da cadeia alimentar.

Especifica os requisitos para um sistema de segurancga
alimentar, combinando os elementos chave, que
asseguram a seguranca dos generos alimenticios ao
longo da cadeia alimentar.
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Génese da norma ISO 22000

ELEMENTOS CHAVE
(permitem assegurar a seguranca dos géeneros alimenticios
ao longo da cadeia alimentar até ao consumo final).

« Comunicacao interactiva rastreabilidade, integracao
na cadeia alimentar

 Sistema de gestao ferramenta de gestao,
integravel com outros
referenciais de gestao

* Programas de pré-requisitos bases indispensaveis a
implementacdo do HACCP

* Principios do HACCP [ principios consagrados no
Codex Alimentarius
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Requisitos da ISO 22000

5.1 — Comprometimento da gestao

5.2 — Politica da seguranca alimentar

5.3 — Planeamento do sistema de gestao da seguranga alimentar
5.4 — Responsabilidade e autoridade

5.5 — Responsavel da equipa da seguranca alimentar

5.6 - Comunicacao

5.7 — Preparacao e resposta a emergéncia

5.8 — Revisao pela gestao

f[

{ Gestao de recursos ]

G|
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Responsabilidade da gestao

R

[ Validagao, verificagéo ]
e melhoria

Planeamento e realizagéo J J

de produtos seguros




Requisitos da ISO 22000

6.1 — Provisao de recursos
6.2 — Recursos Humanos
6.3 — Infra-estrutura

6.4 — Ambiente de trabalho

/{Responsabilidade da gestéo

'

Validagao, verificagao
e melhoria

Q { Planeamento e realizacao J J

de produtos seguros

[Gestéo de recursos}
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Requisitos da ISO 22000

? : [ Responsabilidade da gestao } < E

[ Validagéo, verificacdo J
e melhoria

[ Gestao de recursos ]

(( Planeamento e realizacao
de produtos seguros

7.1 — Generalidades &

7.2 — Programa de pré-requisitos (PPR)

7.3 — Etapas preliminares a analise de perigos

7.4 — Analise de perigos

7.5 — Estabelecimento de programas de pré-requisitos operacionais (PPRs Op)
7.6 — Estabelecimento do plano HACCP

7.7 — Actualizacao da informacao preliminar e dos documentos que especificam os
PPRs e plano HACCP

7.8 — Planeamento da verificagao

7.9 — Sistema de rastreabilidade

7.10 — Controlo da nao conformidade
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Requisitos da ISO 22000

8.1 — Generalidades

8.2 — Validacao das combinacdes das medidas de controlo

8.3 — Controlo da monitorizacdo e medigao

8.4 — Verificagao do sistema de gestao da seguranca alimentar
8.5 - Melhoria

L,

f [ Responsabilidade da gestao ] \s)

L Gestao de recursos J Validacgao, verificagcao
e melhoria

Q [ Planeamento e realizacao J J

de produtos seguros
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Responsabilidade da Gestao

|

Requisitos da (Requisitos
organizagao legais

5.8 — Revisao
pela gestao

5.7 — Preparacao

Requisitos 5.1 — Comprometimento da gestao
de clientes
|
| 9.2 — Politica da 5.3 — Planeamento
seguranca alimentar do SGSA

A

e resposta
a emergéncia

5.6 — Comunicacao

autoridade

5.4 — Responsabilidade e

A

5.5 — Responsavel da
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ESA
. 8 — Validacao,
6 — Gestao de 7/ — Planeamento e verificacio e
recursos realizagao melhoria do SGSA
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4.2e7.7
Requisitos
De
documentagao

e BN ¥

‘ 7.3.2 Equipa da segurancga alimentar

( ) { 7.3.3 Caracteristicas do produtos
[ 7.3.4 Utilizagdo prevista
“4es &
[ 7.3.5.1 Fluxograma
s 2e6 >
] > 7.3.5.2 Descrigdo das etapas do
7.2 Programas processo e das medidas de controlo
pré-requisito
(PPRs) J Fs
7.4.2 Identifcagéo de perigos e
determinagado de niveis de aceitagao
v
E 7.4.3 Avaliagao do perigo
v
< 7.4.4 Selecgdo e avaliagao das
medidas de controlo
. Y. . v
f 7.5 Estabelecimento 7.6 Estabelec|mento
i dos PPRs operacionais do plano HACCP
" 2"\/ ——— v "1 4::} Passos da metodologia HACCP,
.2 Validagdo das combinagbes . - .
das medidas de controlo descritos no Codex Alimentarius
, v ” ()  Passos especificos definidos
7.8 Planeamento da verificagdo pela ISO 22000
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Controlo da nao conformidade

Desvios aos limites
criticos de um PCC

PPRs operacionais néo
conformes

Outras fontes de ndo
conformidade

Retencao dos lotes de produto

l

O resultado da avaliagao assegura que o produto se encontra

dentro dos niveis de aceitagao?

—

Liberacédo

O produto encontra-se dentro da organizagao? 4{

Retirada

[ Correcgdes ] [ Destruicéo ]

I

{ Accao Correctiva J

Cunni T,
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Articulacao entre as BPM / HACCP /1SO 22000

BPH HACCP ISO 22000

Programa de pré-
requisitos

Garantia da
seguranca alimentar
dos produtos

Gestao da seguranca
alimentar
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